Cas priprave:

SESTAVINE:

o 150 g piSkotov z maslom

o 80 g stopljenega masla

o 10 palck Kinder Maxi

0 500 g kremnega sircka Quark
(<10% mascobe v suhi snovi)

o 2 pakiranji vaniljevega

sladkorja

o 100 g smetane

o 1 palcka Kinder Maxi

o 1 pomaranca, sveza

o 5jagod

o 1 steblo melise

PRAV TAKO:

Tortni kalup (@ 26 cm)

HRANILNA VREDNOST:

Stevilo dobljenih porcij: 14
Teza, dobljena na porcijo: 86 g
Kalori¢na vrednost na porcijo: 240 kcal

HLADNA TORTA
KINDER MAXI

Kinder. 19

Maxi

NAVODILA:

1

Maslene piSkote na drobno nasekljamo in skupaj z maslom zgnetemo v posodi.
Dno tortnega modela obloZite s papirjem za peko in enakomerno vtisnite
mesanico piskotov v model (@ 26 cm) ter enakomerno porazdelite.

2

Sesekljajte 10 palc¢k Kinder Maxi na majhne ko3c¢ke. V posodo dajte kremni
sircke Quark, dodajte vaniljev sladkor in sesekljane palcke. Kremo dajte v skledo,
meSajte z ro¢nim mesalnikom, dokler se ne strdi in preklopite. Kremo dajte na

dno in zgladite.

Preostalo pal¢ko nasekljajte, torto okrasite z jagodami, Kinder ¢okolado in
meliso ter postrezite.

NASVET

Ko odprete kremni sir¢ek Quark, sirotko temeljito odlijte.



