SESTAVINE:

o 5 listov Zelatine

o 700 g smetane

o 15 palck Kinder Maxi

0 400 g malin, sveze

o 150 g sladkorja v prahu
o jagode za okras

TUDI:

10 skodelic (po 100 ml)

HRANILNA VREDNOST:

Stevilo dobljenih porcij: 18
TeZa, dobljena na porcijo: 79 g Kalori¢na
vrednost na porcijo: 235 kcal
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NAVODILA:

1

Liste Zelatine namocite v skledo mla¢ne vode, smetano na kratko pokuhajte v
majhni posodi.

2

Lonec odstranite s Stedilnika in v njem med meSanjem stopite zdrobljene palcke
Cokolade Kinder Maxi. OZemite Zelatino in vmes3ajte v toplo mesanico, dokler se
Zelatina ne raztopi. Me3anico smetane nalijte v majhne kozarce in pustite stati
€ez noc v hladilniku.

3.

Malinovo kaSo pasirajte v visoki skledi, precedite skozi sito in v posodi zmeS3ajte
s sladkorjem v prahu.

4,

Malinovo kasSo poloZite v ohlajene skodelice na panakoti. Po Zelji okrasite s

svezimi jagodami.
NAAMIG

Ce Zelite, da je panna cotta 3e bolj proZna, me3anico napolnite skozi sito v
kozarce.



